Bertinoro, 2 ottobre | ore 2030 = N

AIS ROMAGNA

Associariese Dalian Sonoslies

A CENA...
aspettando il MASTER

Bertinoro, Ristorante Loggia dei Britti
Cena di Gala con un ricco menu
di prodotti tipici di qualita

accompagnati dalle eccellenze enologiche
di Bertinoro

Menu

TRIS di PROFUMI e SAPORI

Strudel di verdure

Bigné con cavolfiore e crema di parmigiano
Vitello tonnato ricetta antica

RISOTTO del SOTTOBOSCO
Insalatina di intermezzo

SPALLA di SUINO NERO GRIGIONE al forno
con patate arrosto e gratinati

TORTA celebrativa

€ 35 a persona (€ 33 soci AlS)

Per prenotazioni:

Segreteria AIS Romagna - info@aisromagna.it
tel. 0547 415249 — cell. 3337148500

I Vini

Vino Spumante Brut nature
Brut - Celli

Romagna Albana DOCG
In Terra - Tenuta La Viola

Romagna Albana DOCG
Neblina - Giovanna Madonia

Romagna Sangiovese DOC
Prugnolo — Tenuta Villa Trentola

IGT Albana Dolce Bio
Fattoria Paradiso

Romagna DOCG Albana
Passito — Bissoni
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